
CATÁLOGOCATÁLOGO
Directo del campo



CARACTERÍSTICAS

PRODUCCIÓN

PRESENTACIÓN

CALIBRE / DIÁMETRO

FICHA TÉCNICA 

DESCRIPCIÓN

TOMATE
CHERRY PERA ROJO

El Tomate Cherry Pera, es una variedad tipo mini-midi ciruela fresa que
destaca por su dulzura, firmeza y presentación en racimo. Cada fruto
permanece perfectamente adherido al ramo, ofreciendo una apariencia
atractiva y uniforme. Su sabor equilibrado y su textura crujiente lo hacen
ideal para el consumo en fresco, aperitivos saludables o ensaladas
gourmet.
Su excelente desarrollo de racimo permite una producción muy alta,
manteniendo la calidad en cada unidad recolectada.

Todo el año

Nombre: Tomate Cherry 
Forma: Ovalada, tipo mini ciruela
Consistencia: Firme y crujiente
Color: Rojo brillante, muy homogéneo
Sabor: Dulce, fresco y afrutado
Piel: Lisa y resistente
Tamaño: Mini-midi
Presentación: Racimos compactos, frutos bien adheridos

MAYO

JUNIO

ENERO

FEBRERO

MARZO

ABRIL

NOV.

DIC.

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE

OCTUBRE

Vaso 250 gr.
Cubo 500 gr.
Envasado: Flow pack, tarrina o granel, según necesidad

Categoría: Frutos homogéneos, seleccionados
manualmente para garantizar calidad visual y sensorial.

Método de cultivo: Invernadero 

“Peso granel y pool es apróximado” 



CARACTERÍSTICAS

PRODUCCIÓN

PRESENTACIÓN

CALIBRE / DIÁMETRO

FICHA TÉCNICA 

DESCRIPCIÓN

TOMATE
CHERRY PERA AMARILLO

El Tomate Cherry Pera, es una variedad tipo mini-midi ciruela fresa que
destaca por su dulzura, firmeza y presentación en racimo. Cada fruto
permanece perfectamente adherido al ramo, ofreciendo una apariencia
atractiva y uniforme. Su sabor equilibrado y su textura crujiente lo hacen
ideal para el consumo en fresco, aperitivos saludables o ensaladas
gourmet.
Su excelente desarrollo de racimo permite una producción muy alta,
manteniendo la calidad en cada unidad recolectada.

Todo el año

Nombre: Tomate Cherry 
Forma: Ovalada, tipo mini ciruela
Consistencia: Firme y crujiente
Color: Rojo brillante, muy homogéneo
Sabor: Dulce, fresco y afrutado
Piel: Lisa y resistente
Tamaño: Mini-midi
Presentación: Racimos compactos, frutos bien adheridos

MAYO

JUNIO

ENERO

FEBRERO

MARZO

ABRIL

NOV.

DIC.

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE

OCTUBRE

Vaso 250 gr.
Cubo 500 gr.
Envasado: Flow pack, tarrina o granel, según necesidad

Categoría: Frutos homogéneos, seleccionados
manualmente para garantizar calidad visual y sensorial.

Método de cultivo: Invernadero 

“Peso granel y pool es apróximado” 



CARACTERÍSTICAS

PRODUCCIÓN
PRESENTACIÓN

CALIBRE / DIÁMETRO

FICHA TÉCNICA 

DESCRIPCIÓN

TOMATE
CHERRY PERA Kumato

El Cherry Pera Kumato es una variedad de pequeño formato que destaca
por su color oscuro característico, su sabor intenso y su equilibrio entre
dulzor y matices ligeramente ácidos. Su forma alargada tipo pera, junto
con una textura firme y jugosa, lo convierten en un tomate muy atractivo
tanto por su presencia visual como por su calidad en boca. Es ideal para
consumo en fresco, ensaladas, aperitivos y presentaciones gourmet.

(Todo el año

Nombre: Cherry Pera Kumato
Forma: Alargada, tipo pera
Consistencia: Firme y jugosa
Color: Marrón oscuro con tonalidades verdes
Sabor: Intenso, dulce y equilibrado
Piel: Lisa, fina y resistente
Tamaño: Pequeño

Otros: Frutos homogéneos, de excelente presencia comercial y
gran atractivo para propuestas de valor diferenciadas.

MAYO

JUNIO

ENERO

FEBRERO

MARZO

ABRIL

NOV.

DIC.

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE

OCTUBRE

Vaso 250 gr.
Envasado: Flow pack, tarrina o granel, según necesidad

Categoría: Fruto pequeño y uniforme, seleccionado para
garantizar regularidad en tamaño, color y calidad.

Método de cultivo: Invernadero 

“Peso granel y pool es apróximado” 



CARACTERÍSTICAS

PRODUCCIÓN
PRESENTACIÓN

CALIBRE / DIÁMETRO

FICHA TÉCNICA 

DESCRIPCIÓN

TOMATE
Negro Kumato

El Tomate Negro Kumato es una variedad reconocida por su color oscuro
característico, su textura firme y su sabor intenso. Destaca por su equilibrio
entre dulzor y acidez, ofreciendo una experiencia de sabor diferenciada y
muy apreciada en el mercado. Su pulpa es jugosa y consistente, lo que lo
convierte en una excelente opción tanto para el consumo en fresco como
para ensaladas y presentaciones gastronómicas de mayor valor.

(Todo el año

Nombre: Tomate Negro Kumato
Forma: Redonda y uniforme
Consistencia: Firme y jugosa
Color: Marrón oscuro con tonalidades verdes
Sabor: Intenso, dulce y equilibrado
Piel: Lisa, fina y resistente
Tamaño: Mediano

Otros: Frutos de gran atractivo visual, seleccionados para
garantizar homogeneidad, frescura y excelente presentación
comercial.

MAYO

JUNIO

ENERO

FEBRERO

MARZO

ABRIL

NOV.

DIC.

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE

OCTUBRE

Tarrina 500 gr. - M - MM
Granel . G - M 6 kg. aprox.

Categoría: Frutos uniformes, cuidadosamente seleccionados
por tamaño, color y calidad

Método de cultivo: Invernadero 

“Peso granel y pool es apróximado” 



CARACTERÍSTICAS

PRODUCCIÓN

PRESENTACIÓN

CALIBRE / DIÁMETRO

Tarrina: 57-67 mm / 47-57 mm

Cartón Granel: G - M

Pool: Hasta 52 mm

FICHA TÉCNICA 

DESCRIPCIÓN

TOMATE RAMA

El Tomate Rama es redondo y consistente con un color rojo
intenso. Frutos uniformes recolectados en su justo punto de
maduración. Aspecto sano, ramo uniforme, fresco y limpio.
Sabor dulce, piel lisa. Tamaño y color uniforme.

(Desde 2 quincena octubre
hasta 15 de junio)

Nombre: Tomate Rama
Forma: Redondo
Consistencia: Alta
Color: Rojo intenso
Sabor: Dulce
Piel: Lisa
Tamaño y Color: Uniforme
Otros: Frutos uniformes recolectados en su justo punto de
maduración. Aspecto sano, ramo uniforme, fresco y limpio.

Flow - Tarrina - 500 gr.
Contenido: 5-7 unidades

Cartón Granel 5 KG.
Dimensiones: 40x30x14 cm

Pool - 4,5 KG
Tamaño: Hasta 52 mm

MAYO

JUNIO

ENERO

FEBRERO

MARZO

ABRIL

NOV.

DIC.

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE

OCTUBRE

“Peso granel y pool es apróximado” 



CARACTERÍSTICAS

PRODUCCIÓN

PRESENTACIÓN

CALIBRE / DIÁMETRO

Tarrina: 57-67 mm / 47-57 mm

Cartón Granel: G - M

Pool: Hasta 52 mm

FICHA TÉCNICA 

DESCRIPCIÓN

TOMATE PERA

El Tomate Pera se caracteriza por su forma alargada y
color rojo brillante. Es un tomate muy carnoso, de gran
consistencia, sabroso y con una piel muy fina. Se trata
de una variedad muy refrescante y aromática.

(Desde noviembre a Julio)
2 ciclos

Nombre: Tomate Pera
Forma: Alargada
Consistencia: Muy carnoso
Color: Rojo brillante
Sabor: Sabroso
Piel: Muy fina
Otros: Muy refrescante y aromático

Flow - Tarrina - 500 gr.
Contenido: 5-7 unidades

Cartón Granel 6 KG.
Dimensiones: 50x40x10 cmcm

Pool - 6 KG
Tamaño: Hasta 52 mm

MAYO

JUNIO

ENERO

FEBRERO

MARZO

ABRIL

NOV.

DIC.

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE

OCTUBRE

“Peso granel y pool es apróximado” 



CARACTERÍSTICAS

PRODUCCIÓNPRESENTACIÓN

CALIBRE / DIÁMETRO

Tamaños uniformes, ideales para la venta al por mayor y la

distribución.

FICHA TÉCNICA 

DESCRIPCIÓN

BERENJENA 

La Berenjena es reconocida por su textura firme y sabor suave.
Cultivada en condiciones óptimas y recolectada en el punto
exacto de maduración, cada berenjena se caracteriza por su
frescura y calidad superior. Es ideal para diversas recetas
culinarias, destacando en platos mediterráneos, guisos y
preparaciones al horno.

Producción todo el año

Nombre: Berenjena 
Forma: Ovalada
Consistencia: Firme y densa
Color: Morado oscuro, uniforme
Sabor: Suave y ligeramente dulce
Piel: Lisa y brillante
Pulpa: Blanca, sin amargor
Otros: Producto recolectado en el momento adecuado para
asegurar máxima frescura y sabor. Garantía de calidad y
conservación óptima.

Cartón Granel 5 KG.
Dimensiones: 40x30x20 cm

MAYO

JUNIO

ENERO

FEBRERO

MARZO

ABRIL

NOV.

DIC.

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE

OCTUBRE

“Peso granel y pool es apróximado” 



CARACTERÍSTICAS

PRODUCCIÓNPRESENTACIÓN

CALIBRE / DIÁMETRO

Tamaños regulares, cuidadosamente seleccionados para la

venta.

FICHA TÉCNICA 

DESCRIPCIÓN

CALABACÍN BLANCO 

El Calabacín Blanco destaca por su color claro y textura suave.
Su pulpa es tierna y jugosa, con un sabor delicado que lo
convierte en un ingrediente versátil para todo tipo de recetas.
Cultivado bajo estrictas condiciones de calidad, garantizamos un
producto fresco y saludable, perfecto para platos a la plancha,
guisos o ensaladas.

Producción todo el año

Nombre: Calabacín Blanco 
Forma: Alargada y uniforme
Consistencia: Pulpa tierna y firme
Color: Piel clara y brillante
Sabor: Suave y delicado
Piel: Lisa y fina
Pulpa: Jugosa y sin fibras
Otros: Recolectado en el punto óptimo de maduración para
conservar todas sus propiedades nutritivas y un sabor fresco

Cartón Granel 5 KG.
Dimensiones: 40x30x20 cm

MAYO

JUNIO

ENERO

FEBRERO

MARZO

ABRIL

NOV.

DIC.

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE

OCTUBRE

“Peso granel y pool es apróximado” 



CARACTERÍSTICAS

PRODUCCIÓNPRESENTACIÓN

CALIBRE / DIÁMETRO

Tamaños homogéneos, seleccionados para satisfacer las

demandas del mercado.

FICHA TÉCNICA 

DESCRIPCIÓN

CALABACÍN VERDE 

El Calabacín Verde se distingue por su color verde intenso y brillante, y una
textura suave y crujiente. Su pulpa es jugosa, lo que lo convierte en una
excelente opción para diversas preparaciones culinarias, desde asados y
salteados hasta ensaladas frescas. Recolectado en su punto óptimo de
maduración, este calabacín garantiza sabor y frescura, manteniendo todas
sus cualidades nutritivas.

Producción todo el año

Nombre: Calabacín Verde 
Forma: Alargada y cilíndrica
Consistencia: Pulpa firme y crujiente
Color: Verde oscuro y uniforme
Sabor: Suave y ligeramente dulce
Piel: Lisa y brillante
Pulpa: Jugosa, con textura agradable
Otros: Producto de alta calidad, cosechado y manejado con
cuidado para conservar su frescura y sabor.

Cartón Granel 5 KG.
Dimensiones: 40x30x20 cm

MAYO

JUNIO

ENERO

FEBRERO

MARZO

ABRIL

NOV.

DIC.

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE

OCTUBRE

“Peso granel y pool es apróximado” 



CARACTERÍSTICAS

PRODUCCIÓN
PRESENTACIÓN

CALIBRE / DIÁMETRO

 Calibre: GG (99-110 mm

El Pimiento Lamuyo es una variedad de gran tamaño, carne gruesa y
sabor dulce. Su forma alargada y ligeramente cuadrada, junto a una
piel lisa y brillante, le confieren una presentación excelente. Es muy
versátil en cocina: ideal para asar, rellenar, saltear o consumir en
fresco. Recolectado en su punto óptimo para asegurar firmeza,
jugosidad y larga vida útil.

Origen: España
Variedades: Lamuyo / Clovis / Morron / Vaquero / California
Forma: Alargada y cuadrada
Consistencia: Carnosa y firme
Color: Verde brillante en su recolección temprana y rojo intenso en su
madurez
Sabor: Dulce y fresco sin amargor
Piel: Lisa, brillante y uniforme
Observaciones: Los frutos deben estar sin malformaciones, sin
problemas de coloración, exentos de heridas y de magulladuras,
exentos de olores y sabores extraños.

FICHA TÉCNICA 

DESCRIPCIÓN

PIMIENTO LAMUYO ROJO

Todo el año

Envase: Carton 40*30*20 - Caja 7 kg aprox.
Categoría: 1ª

MAYO

JUNIO

ENERO

FEBRERO

MARZO

ABRIL

NOV.

DIC.

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE

OCTUBRE

“Peso granel y pool es apróximado” 



CARACTERÍSTICAS

PRODUCCIÓN
PRESENTACIÓN

CALIBRE / DIÁMETRO

 Calibre: GG (99-110 mm

FICHA TÉCNICA 

DESCRIPCIÓN

PIMIENTO LAMUYO VERDE

El Pimiento Lamuyo es una variedad de gran tamaño, carne gruesa y
sabor dulce. Su forma alargada y ligeramente cuadrada, junto a una
piel lisa y brillante, le confieren una presentación excelente. Es muy
versátil en cocina: ideal para asar, rellenar, saltear o consumir en
fresco. Recolectado en su punto óptimo para asegurar firmeza,
jugosidad y larga vida útil.

Todo el año

Origen: España
Variedades: Lamuyo  / California
Forma: Alargada y cuadrada
Consistencia: Carnosa y firme
Color: Verde brillante en su recolección temprana y rojo intenso en su
madurez
Sabor: Dulce y fresco sin amargor
Piel: Lisa, brillante y uniforme
Observaciones: Los frutos deben estar sin malformaciones, sin
problemas de coloración, exentos de heridas y de magulladuras,
exentos de olores y sabores extraños.

Envase: Carton 40*30*20 - Caja 6 kg aprox.
Categoría: 1ª

MAYO

JUNIO

ENERO

FEBRERO

MARZO

ABRIL

NOV.

DIC.

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE

OCTUBRE

“Peso granel y pool es apróximado” 
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	CATÁLOGO
	TOMATE CHERRY PERA ROJO
	FICHA TÉCNICA
	DESCRIPCIÓN
	El Tomate Cherry Pera, es una variedad tipo mini-midi ciruela fresa que destaca por su dulzura, firmeza y presentación en racimo. Cada fruto permanece perfectamente adherido al ramo, ofreciendo una apariencia atractiva y uniforme. Su sabor equilibrado y su textura crujiente lo hacen ideal para el consumo en fresco, aperitivos saludables o ensaladas gourmet. Su excelente desarrollo de racimo permite una producción muy alta, manteniendo la calidad en cada unidad recolectada.
	CARACTERÍSTICAS
	Nombre: Tomate Cherry
	Forma: Ovalada, tipo mini ciruela
	Consistencia: Firme y crujiente
	Color: Rojo brillante, muy homogéneo
	Sabor: Dulce, fresco y afrutado
	Piel: Lisa y resistente
	Tamaño: Mini-midi
	Presentación: Racimos compactos, frutos bien adheridos

	PRESENTACIÓN
	Vaso 250 gr.
	Cubo 500 gr.
	Envasado: Flow pack, tarrina o granel, según necesidad
	“Peso granel y pool es apróximado”

	PRODUCCIÓN
	Todo el año

	CALIBRE / DIÁMETRO
	Categoría: Frutos homogéneos, seleccionados manualmente para garantizar calidad visual y sensorial.
	Método de cultivo: Invernadero
	ENERO
	JULIO
	FEBRERO
	AGOSTO
	MARZO
	ABRIL
	OCTUBRE
	MAYO
	NOV.
	JUNIO
	DIC.



	TOMATE CHERRY PERA AMARILLO
	FICHA TÉCNICA
	DESCRIPCIÓN
	El Tomate Cherry Pera, es una variedad tipo mini-midi ciruela fresa que destaca por su dulzura, firmeza y presentación en racimo. Cada fruto permanece perfectamente adherido al ramo, ofreciendo una apariencia atractiva y uniforme. Su sabor equilibrado y su textura crujiente lo hacen ideal para el consumo en fresco, aperitivos saludables o ensaladas gourmet. Su excelente desarrollo de racimo permite una producción muy alta, manteniendo la calidad en cada unidad recolectada.
	CARACTERÍSTICAS
	Nombre: Tomate Cherry
	Forma: Ovalada, tipo mini ciruela
	Consistencia: Firme y crujiente
	Color: Rojo brillante, muy homogéneo
	Sabor: Dulce, fresco y afrutado
	Piel: Lisa y resistente
	Tamaño: Mini-midi
	Presentación: Racimos compactos, frutos bien adheridos

	PRESENTACIÓN
	Vaso 250 gr.
	Cubo 500 gr.
	Envasado: Flow pack, tarrina o granel, según necesidad
	“Peso granel y pool es apróximado”

	PRODUCCIÓN
	Todo el año

	CALIBRE / DIÁMETRO
	Categoría: Frutos homogéneos, seleccionados manualmente para garantizar calidad visual y sensorial.
	Método de cultivo: Invernadero
	ENERO
	JULIO
	FEBRERO
	AGOSTO
	MARZO
	ABRIL
	OCTUBRE
	MAYO
	NOV.
	JUNIO
	DIC.



	TOMATE CHERRY PERA Kumato
	FICHA TÉCNICA
	DESCRIPCIÓN
	CARACTERÍSTICAS
	PRESENTACIÓN
	PRODUCCIÓN
	CALIBRE / DIÁMETRO
	Categoría: Fruto pequeño y uniforme, seleccionado para garantizar regularidad en tamaño, color y calidad.
	Método de cultivo: Invernadero
	ENERO
	JULIO
	FEBRERO
	AGOSTO
	MARZO
	ABRIL
	OCTUBRE
	MAYO
	NOV.
	JUNIO
	DIC.



	TOMATE Negro Kumato
	FICHA TÉCNICA
	DESCRIPCIÓN
	CARACTERÍSTICAS
	PRESENTACIÓN
	PRODUCCIÓN
	CALIBRE / DIÁMETRO
	ENERO
	JULIO
	FEBRERO
	AGOSTO
	Categoría: Frutos uniformes, cuidadosamente seleccionados por tamaño, color y calidad

	MARZO
	ABRIL
	OCTUBRE
	Método de cultivo: Invernadero

	MAYO
	NOV.
	JUNIO
	DIC.



	TOMATE RAMA
	FICHA TÉCNICA
	DESCRIPCIÓN
	El Tomate Rama es redondo y consistente con un color rojo intenso. Frutos uniformes recolectados en su justo punto de maduración. Aspecto sano, ramo uniforme, fresco y limpio. Sabor dulce, piel lisa. Tamaño y color uniforme.
	CARACTERÍSTICAS
	Nombre: Tomate Rama Forma: Redondo Consistencia: Alta Color: Rojo intenso Sabor: Dulce Piel: Lisa Tamaño y Color: Uniforme Otros: Frutos uniformes recolectados en su justo punto de maduración. Aspecto sano, ramo uniforme, fresco y limpio.

	PRESENTACIÓN
	“Peso granel y pool es apróximado”

	CALIBRE / DIÁMETRO
	PRODUCCIÓN
	(Desde 2 quincena octubre hasta 15 de junio)
	ENERO
	FEBRERO
	MARZO
	ABRIL
	MAYO
	JUNIO
	JULIO
	AGOSTO
	SEPTIEMBRE

	OCTUBRE
	NOV.
	DIC.



	TOMATE PERA
	FICHA TÉCNICA
	DESCRIPCIÓN
	El Tomate Pera se caracteriza por su forma alargada y color rojo brillante. Es un tomate muy carnoso, de gran consistencia, sabroso y con una piel muy fina. Se trata de una variedad muy refrescante y aromática.
	CARACTERÍSTICAS
	Nombre: Tomate Pera Forma: Alargada Consistencia: Muy carnoso Color: Rojo brillante Sabor: Sabroso Piel: Muy fina Otros: Muy refrescante y aromático

	PRESENTACIÓN
	“Peso granel y pool es apróximado”

	CALIBRE / DIÁMETRO
	PRODUCCIÓN
	(Desde noviembre a Julio) 2 ciclos
	ENERO
	FEBRERO
	MARZO
	ABRIL
	MAYO
	JUNIO
	JULIO
	AGOSTO
	SEPTIEMBRE

	OCTUBRE
	NOV.
	DIC.


	FICHA TÉCNICA

	BERENJENA
	PRODUCCIÓN
	Producción todo el año

	DESCRIPCIÓN
	La Berenjena es reconocida por su textura firme y sabor suave. Cultivada en condiciones óptimas y recolectada en el punto exacto de maduración, cada berenjena se caracteriza por su frescura y calidad superior. Es ideal para diversas recetas culinarias, destacando en platos mediterráneos, guisos y preparaciones al horno.
	CARACTERÍSTICAS
	Nombre: Berenjena  Forma: Ovalada Consistencia: Firme y densa Color: Morado oscuro, uniforme Sabor: Suave y ligeramente dulce Piel: Lisa y brillante Pulpa: Blanca, sin amargor Otros: Producto recolectado en el momento adecuado para asegurar máxima frescura y sabor. Garantía de calidad y conservación óptima.

	PRESENTACIÓN
	“Peso granel y pool es apróximado”
	ENERO
	JULIO

	CALIBRE / DIÁMETRO
	FEBRERO
	AGOSTO
	MARZO
	SEPTIEMBRE

	ABRIL
	OCTUBRE
	MAYO
	NOV.
	JUNIO
	DIC.


	FICHA TÉCNICA

	CALABACÍN BLANCO
	DESCRIPCIÓN
	El Calabacín Blanco destaca por su color claro y textura suave. Su pulpa es tierna y jugosa, con un sabor delicado que lo convierte en un ingrediente versátil para todo tipo de recetas. Cultivado bajo estrictas condiciones de calidad, garantizamos un producto fresco y saludable, perfecto para platos a la plancha, guisos o ensaladas.
	CARACTERÍSTICAS
	Nombre: Calabacín Blanco  Forma: Alargada y uniforme Consistencia: Pulpa tierna y firme Color: Piel clara y brillante Sabor: Suave y delicado Piel: Lisa y fina Pulpa: Jugosa y sin fibras Otros: Recolectado en el punto óptimo de maduración para conservar todas sus propiedades nutritivas y un sabor fresco

	PRESENTACIÓN
	“Peso granel y pool es apróximado”

	CALIBRE / DIÁMETRO
	PRODUCCIÓN
	Producción todo el año
	ENERO
	FEBRERO
	MARZO
	ABRIL
	MAYO
	JUNIO
	JULIO
	AGOSTO
	SEPTIEMBRE

	OCTUBRE
	NOV.
	DIC.


	FICHA TÉCNICA

	CALABACÍN VERDE
	DESCRIPCIÓN
	El Calabacín Verde se distingue por su color verde intenso y brillante, y una textura suave y crujiente. Su pulpa es jugosa, lo que lo convierte en una excelente opción para diversas preparaciones culinarias, desde asados y salteados hasta ensaladas frescas. Recolectado en su punto óptimo de maduración, este calabacín garantiza sabor y frescura, manteniendo todas sus cualidades nutritivas.
	CARACTERÍSTICAS
	Nombre: Calabacín Verde  Forma: Alargada y cilíndrica Consistencia: Pulpa firme y crujiente Color: Verde oscuro y uniforme Sabor: Suave y ligeramente dulce Piel: Lisa y brillante Pulpa: Jugosa, con textura agradable Otros: Producto de alta calidad, cosechado y manejado con cuidado para conservar su frescura y sabor.

	PRESENTACIÓN
	“Peso granel y pool es apróximado”

	CALIBRE / DIÁMETRO
	PRODUCCIÓN
	Producción todo el año
	ENERO
	FEBRERO
	MARZO
	ABRIL
	MAYO
	JUNIO
	JULIO
	AGOSTO
	SEPTIEMBRE

	OCTUBRE
	NOV.
	DIC.



	PIMIENTO LAMUYO ROJO
	FICHA TÉCNICA
	DESCRIPCIÓN
	El Pimiento Lamuyo es una variedad de gran tamaño, carne gruesa y sabor dulce. Su forma alargada y ligeramente cuadrada, junto a una piel lisa y brillante, le confieren una presentación excelente. Es muy versátil en cocina: ideal para asar, rellenar, saltear o consumir en fresco. Recolectado en su punto óptimo para asegurar firmeza, jugosidad y larga vida útil.
	CARACTERÍSTICAS
	Origen: España Variedades: Lamuyo / Clovis / Morron / Vaquero / California Forma: Alargada y cuadrada Consistencia: Carnosa y firme Color: Verde brillante en su recolección temprana y rojo intenso en su madurez Sabor: Dulce y fresco sin amargor Piel: Lisa, brillante y uniforme Observaciones: Los frutos deben estar sin malformaciones, sin problemas de coloración, exentos de heridas y de magulladuras, exentos de olores y sabores extraños.

	PRESENTACIÓN
	PRODUCCIÓN
	Todo el año
	Envase: Carton 40*30*20 - Caja 7 kg aprox. Categoría: 1ª
	“Peso granel y pool es apróximado”


	CALIBRE / DIÁMETRO
	Calibre: GG (99-110 mm
	ENERO
	FEBRERO
	MARZO
	ABRIL
	MAYO
	JUNIO
	JULIO
	AGOSTO
	OCTUBRE
	NOV.
	DIC.



	PIMIENTO LAMUYO VERDE
	FICHA TÉCNICA
	DESCRIPCIÓN
	El Pimiento Lamuyo es una variedad de gran tamaño, carne gruesa y sabor dulce. Su forma alargada y ligeramente cuadrada, junto a una piel lisa y brillante, le confieren una presentación excelente. Es muy versátil en cocina: ideal para asar, rellenar, saltear o consumir en fresco. Recolectado en su punto óptimo para asegurar firmeza, jugosidad y larga vida útil.
	CARACTERÍSTICAS
	Origen: España Variedades: Lamuyo  / California Forma: Alargada y cuadrada Consistencia: Carnosa y firme Color: Verde brillante en su recolección temprana y rojo intenso en su madurez Sabor: Dulce y fresco sin amargor Piel: Lisa, brillante y uniforme Observaciones: Los frutos deben estar sin malformaciones, sin problemas de coloración, exentos de heridas y de magulladuras, exentos de olores y sabores extraños.

	PRESENTACIÓN
	PRODUCCIÓN
	Todo el año
	Envase: Carton 40*30*20 - Caja 6 kg aprox. Categoría: 1ª
	“Peso granel y pool es apróximado”


	CALIBRE / DIÁMETRO
	Calibre: GG (99-110 mm
	ENERO
	FEBRERO
	MARZO
	ABRIL
	MAYO
	JUNIO
	JULIO
	AGOSTO
	OCTUBRE
	NOV.
	DIC.
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